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TERMOFORMADORA DIXIE DV2000 

 

 

 
MARCA 

 
DIXIE (GRUPO GEA) 

 
MODELO  

 
DV2000 

 
DESCRIPCIÓN  

 
Maquina termoformadora marca DIXIE  modelo DV2000 higienizable para film 
flexible, superior e inferior. 
Su proceso de diseño y fabricación está basado en la calidad de construcción, 
fiabilidad, facilidad de manejo, higiene y ergonomía, asegurando un producto final 
que da respuesta a una amplia gama de aplicaciones.  
Ancho de film 320mm. 
 

  
CORRIENTE ELECTRICA 

 
400V, 50Hz, 35A 
 

 
MEDIDAS DEL ENVASE 

 
140 mm x 130 mm X 4 unidades por ciclo 

 
MEDIDAS EXTERIORES 

  
5600 mm largo x 1100 mm ancho x 1720 mm alto. 
   

 
BOMBA DE VACIO 
 

 
Bomba de vacío BECKER, mod. 160 metros cúbicos/hora. 
Bomba de vacío exterior. 
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La máquina termo formadora DV2000 esta preparada para el envasado de productos alimenticios o médicos. 

 El envase es creado en la máquina utilizando dos bobinas de film flexible. Se puede realizar en el interior de 

estos envases el vacío y la inyección de gas (MAP). 

La DV2000, es la solución ideal para pasar de los sistemas manuales al envasado automático, obteniendo en una 
solución más económica, consiguiendo ventajas que sobre el sistema tradicional, con cualquier termo 
formadora de mayor tamaño: 

• Reducción del coste unitario por envase. 
• Aumento de productividad. 
• Mejora en la presentación del producto final. 
• Menor manipulación del producto en el proceso de envasado. 

Sus características, hacen de ella, la solución más adecuada para producciones medias, adaptándose con sus 
configuraciones estandarizadas, a las diferentes necesidades de cada cliente. Su versatilidad, facilidad de uso y 
de cambio de formatos, hacen también de ella, la respuesta adecuada como máquina de apoyo para el 
envasado de productos varios, o como línea dedicada para producciones medias. 

Aspectos constructivos: 

• Construida en materiales como inox y aluminio. 

• Visualización de parámetros y mensajes. 

• Homologación CE. 

• Diseño higiénico. 

Facilidad de uso y mantenimiento: 

• Alto rendimiento. 

• Cambio rápido de formato, sin herramientas. 

• Programas de funcionamiento. 

• Velocidad de avance programable. 

• Mínimo mantenimiento. 

• Ancho de film 320 mm 

• Medidas envase interior  140 mm x 130 mm x 130 mm alto máximo. 

• Avance 300 

• Envases por ciclo: 4 

• Ciclos por minuto 100% vacío: 6 ciclos/ min  
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